
 

 

 

HOTEL & RESTAURANT 

 

Herzlich Willkommen im Meeressterne Restaurant im Weißen Schloss! 

Unser Team freut sich, Sie mit regionalen und traditionellen Köstlichkeiten  

zu verwöhnen. Sollten Sie Allergien haben oder besondere Wünsche,  

zögern Sie nicht, unser Serviceteam anzusprechen – wir sind gerne für Sie da! 
 

Tagessuppe 

9 € 

 

Rote-Bete-Carpaccio 

in Salz gebacken I grüner Salat I Ziegenkäse I Walnüsse I Dressing 

14 € 

 

Lachstatar 

marinierte Gurke I Remoulade I grüner Salat I gegrilltes Baguette 

15 € 

 

Rinder Tartar 

Rindfleisch I Eigelb I Zwiebeln I Kapern 

Gewürzgurken I Trüffelöl I Brot 

16 € 

 

Ragout fin 

Schweinefleisch I Käse I Zitrone I Toast  

10 € 

 

Salziger Ziegenkäse 

grüner Salat I Vinaigrette-Dressing I gegrilltes Baguette 

12 € 

 

Wassermelonensalat 

 Salziger Ziegenkäse I Minze I Honig-Zitronen-Dressing 

14€ 

 

 

 Warmen Oliven 

Cranberrys-Walnuss I grüner Salat I gegrilltes Baguette 

 12€ 

 

Als Apéritif empfehlen wir Ihnen einen erfrischenden Cocktail aus unserer Cocktailkarte. 

Unsere Cocktails – liebevoll ausgewählt von unserem Barkeeper-Team  

bieten Ihnen einzigartige Kreationen, die Sie nicht in jedem Restaurant finden.  

Der perfekte Start in einen besonderen Abend! 

 

 



 

 

 

HOTEL & RESTAURANT 

 

 

 

VON DER WEIDE 

 

Entrecôte-Burger 200g  

Gehacktes vom Entrecôte medium oder well done 

Salat I Tomate I Gurke I Zwiebeln I Cheddar I Jalapeños I Bacon I Pommes frites 

26 € 

 

 

Gegrilltes Entrecôte-Steak 

cremigen Champignon I gebratene Kräuter - Drillinge I Knoblauchbutter I grüner Salat 

28 € 

 

 

Steak au Four 

Schweinefleisch I Würzfleisch I Käse I Pommes frites I grüner Salat 

26 € 

 

 

Pommersches paniertes Schnitzel 

mit Butter verfeinerte Salz-Kartoffeln oder Pommes Frites I grüner Salat 

25 € 

gegrillten Champignons 

+2€ 

 Spiegelei 

+2€ 

 

 

Königsberger Klopse 

 Kapernsoße I mit Butter verfeinerte Salz-Kartoffeln I grüner Salat 

26 € 

 

 

 

Lassen Sie sich verführen – ein Dessert als perfekter Ausklang 

 

Dessert des Tages 

Lassen Sie sich von unserem Kellner überraschen -  

erfahren Sie, welches süße Highlight die Küche heute für Sie zaubert! 

10 € 

 

 

 



 
 

 

 
 

Fischsuppe 

Lachs I Kabeljau I gegrilltes Baguette 

12 € 

 

Kabeljaufilet gebraten 

Wahlweise mit: 

 mit Butter verfeinerte Salz-Kartoffeln I Karotten in Béchamelsauce I Speck 
 

oder 
 

Pommes Frites I Kräuter-Aioli-Dip I grüner Salat mit Vinaigrette-Dressing 

27 € 

 

Zanderfilet gebraten 

Wahlweise mit: 

Zitronensauce I mit Butter verfeinerte Salz-Kartoffeln I karamellisierte Karotten 
 

oder 
 

Rahmspinat I gebratene Kräuter - Drillinge I Knoblauchbutter I grüner Salat  

27 € 

 

Lachsfilet gebraten 

Wahlweise mit: 

 Champignons I gebratene Kräuter - Drillinge I Knoblauchbutter I grüner Salat 
 

oder 
 

mit Butter verfeinerte Salz-Kartoffeln I Zitronensauce I grüner Salat 

27 € 

 

 

 
Vegetarische Gerichte 

 

Gorgonzola -Tagliatelle  

Walnüssen I Kirschtomaten I Parmesan I grüner Salat 

21 € 

 

Falafel 

Hummus I frisches Gemüse I Tahini-Joghurt-Dressing 

22 € 

 

Gebackener Camembert 

Preiselbeeren I grüner Salat I gegrilltes Brot 

19 € 

 

 

 

 



 
 

 

 

Frühlingskarte 

 

Der Frühling ist da und mit ihm beginnt die Zeit der frischen, 

saisonalen Köstlichkeiten. Im April verwöhnen wir Sie mit feinsten 

Spargelgerichten und zartem Lamm – perfekt abgestimmt auf die 

ersten warmen Tage des Jahres. Lassen Sie sich von unseren 

kreativen und traditionellen Spezialitäten begeistern und 

genießen Sie den Geschmack der Saison in vollen Zügen. 

 

Spargelcremesuppe 

9 € 

1 Bund Spargel (ca. 250 g) 

 Kartoffeln I Kräuterhollandaise oder zerlassener Butter 

 19 € 
 

Kombinieren Sie Ihren Bund Spargel,  

wie es Ihnen beliebt mit: 
 

 Auf der Haut gebratenes Lachsfilet  

+ 14 €  
 

Paniertes Schnitzel  

+ 12 €  
 

Ein Bund Spargel ist Ihnen zu wenig? 

Dann bestellen Sie doch einfach eine doppelte Portion 

Aufpreis: 14 € 

 

Spargeleis 

Schlagsahne I Schokoladensauce 

10 €  
 

 

Frühlings-Lammgericht 
Gebackene Lammkeule in eigener Thymiansauce  

Salzkartoffeln I karamellisierte Karotten 

27 € 

 


