
 

 

 

HOTEL & RESTAURANT 
 

Herzlich Willkommen im Meeressterne Restaurant im Weißen Schloss! 

Unser Team freut sich sehr, Sie mit regionalen und traditionellen Köstlichkeiten zu 

verwöhnen. Sollten Sie Allergien haben oder besondere Wünsche, zögern Sie bitte 

nicht, unser Serviceteam anzusprechen - wir sind gerne für Sie da! 
 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt  

und einen genussvollen Abend! 
 

********* 

 

FÜR DEN KLEINEN HUNGER & ZWISCHENDURCH 
 

Tagessuppe 

9 € 
 

Ragout fin 

Würzfleisch I Käse I Zitrone I Toast  

10 € 
 

Graved Lachs 

  Beize mit Roter Bete I frischem Meerrettich  

 Gin I Dill I Baguette 

 16 € 
 

Rinder Tartar 

Rindfleisch I Eigelb I Zwiebeln I Kapern 

Gewürzgurken I Trüffelöl I Brot 

16 € 
 

Salziger Ziegenkäse 

Frisches Gemüse I Grüner Salat  

Vinaigrette-Dressing I Olivenöl I Baguette 

12 € 
 

Kürbis-Bruschetta 

  Himbeeressig I Kürbiskerne  

Camembert I Parmesan I Kleiner Salat 

 10 € 
 

Garnelen 

  Weißwein I Knoblauch I Butter 

Zwiebeln I Paprika I Baguette 

14 € 

 

 

 



 

 

 

HOTEL & RESTAURANT 

 

VON DER WEIDE 
 

 

Pappardelle mit Rindfleisch 

 Trüffelöl I Champignons I Paprika I Zwiebeln 

Knoblauch I Parmesan I Sahne I grüner Salat  

26 € 

 
Rinderroulade  

 Bratensoße I Speck I Zwiebel I Gurke I Salzkartoffeln I Rotkohl 

29 € 

 
Steak au Four 

Schweinefleisch I Würzfleisch I Käse 

Worcestersauce I Pommes frites I Grüner Salat 

26 € 

 
Paniertes Hähnchenfilet 

Gekochte Kartoffeln oder Pommes Frites I grüner Salat  25 € 

gegrillten Champignons +2€  I  Spiegelei +2€  
 

Pommersches paniertes Schnitzel 

Gekochte Kartoffeln oder Pommes Frites I gemischter Salat  25 € 

gegrillten Champignons +2€  I  Spiegelei +2€  
 

Entrecôte-Burger 200g  

medium oder well done  

Salat I Tomate I Gurke I Zwiebeln  

Cheddar I Jalapeños I Bacon I Pommes frites  

26 € 

 
Schweinekotelett 

Kräuterbutter I Bratkartoffeln I gemischter Salat 

27 € 

 
Rinderbäckchen 

Bratensoße I Kartoffelpüree I Rosenkohl 

29 € 
 

 

 

 



 

 

 

HOTEL & RESTAURANT 

 

 
AUS DEM MEER 

 

Schwarzer Heilbutt gebraten 

Fischsauce I Salzkartoffeln I Buttergemüse 

26 € 
 

Garnelen  

Pappardelle I Knoblauch I Paprika I Zwiebeln  

Weißwein I Kirschtomaten  

25 € 
 

Zanderfilet gebraten 

 Rahmspinat I Bratkartoffeln I gemischter Salat 

27 € 
 

Gebratener Lachs 

  Basilikum Pesto I Pappardelle  

Kirschtomaten I gemischter Salat 

27 € 

 

 

„De Fisch mutt swemmen – erst in’t Water, denn in de Pann 

un denn in’n goden Dröög’n!“ 

(Der Fisch muss schwimmen – erst im Wasser, dann in der Pfanne 

und schließlich in einem guten Tropfen.) 
 

Kräuterlikör Naturmanufaktur Inselmühle Usedom 

 Kräuterlikör vom Weingut Rattey – Inselmühle Usedom 
Am Rande der Brohmer Berge in Mecklenburg liegt Schloß Rattey idyllisch inmitten von Weinbergen. 

Es ist das größte und älteste Weingut in Norddeutschland. Seit 2019 gehört Schloß Rattey zur 
Inselmühle Usedom. 2018 erhielt der Ratteyer Kräuterliqueur die GOLDMEDAILLE beim internationalen 

Spirituosenwettbewerb in Neustadt an der Weinstraße. Lavendel, Wermuth, Thymian und Salbei, 

sowie viele Wildkräuter werden für diesen feinwürzigen, krautigen und aromatischen Liqueur 

verwendet. Abgerundet wird diese Komposition durch einige „Exoten“, wie Angelikawurz und 
Pommeranzenschalen. Insgesamt finden sich mehr als 40 verschiedene Kräuter in dieser 

hausgemachten Spezialität. 

2 cl   3,00 € 

4 cl   5,00 € 
 

 

 

 

 
 

https://inselmuehle.shop/shop/spirituosen/likoere/kraeuterlikoer/
https://inselmuehle.shop/shop/spirituosen/likoere/kraeuterlikoer/


 

 

 

HOTEL & RESTAURANT 

 

PIROGGEN 
Spezialität der Küche 

5 Stück pro Portion  

 

Piroggen sind aufwendig zuzubereiten, da sie nach der manuellen Teigherstellung  

per Hand gefüllt und geformt werden. Daher werden sie traditionellerweise 

 und auch bei uns in Gemeinschaftsarbeit angefertigt.  

 

Polnische Piroggen gefüllt mit Ente 

 Zwiebeln I Speck I gemischter Salat  

24 € 

 

 

VEGETARISCHE GERICHTE 
Pommersche Piroggen 

Gefüllt mit körnigem Kartoffel-Zwiebel-Frischkäse I Sauerkraut 

24 € 
 

Gebackener Camembert 

Preiselbeeren I grüner Salat I gegrilltes Brot 

17 € 
 

Falafel 

Hummus I frisches Gemüse I Tahini-Joghurt-Dressing 

22 € 
 

 

Lassen Sie sich verführen – ein Dessert als perfekter 

Ausklang 

 

Dessert 
Warmer Apfelkuchen mit Vanilleeis 

9 € 
 

Tiramisu 

9 € 
 

Crème Brûlée mit frischen Früchten 

9 € 

 


